
 
  
 
 
 
 
 
Polévka / Polévka k hlavnímu jídlu nebo Tipu šéfkuchaře 60 Kč / 40 Kč 
Hlavní chod        185 Kč 
Tip šéfkuchaře        215 Kč 
 

 
ALERGENY /  (1) lepek   (2) korýši   (3) vejce   (4) ryby   (5) arašídy   (6) sója    
(7) mléko   (8) skořápkové plody    (9) celer    (10) hořčice   (11) sezam    
(12) siřičitany   (13) vlčí bob   (14)  měkkýši   ( L) bez lepku 

 
Káva zdarma platí pouze pro celé obědové menu (polévka a hlavní chod)  

Platí pouze pro základní nabídku kávy, včetně bezkofeinové/bezlaktózové varianty. 
Všechny uvedené ceny jsou včetně DPH  /  Děkujeme za návštěvu backstagerestaurant.cz / stageshotel.com 

PONDĚLÍ | 24. 2. 2025  
1 por. Hovězí vývar s játrovými knedlíčky, mačkaná kořenová zelenina (1,3,9) 

150 g Kuřecí Vindaloo, basmati rýže (7,8,10) 

150 g Hovězí pečeně s rajskou omáčkou, náš houskový knedlík, (1,3,7,9)  
150 g VEG Sýrová quesadilla, ledový salát s rajčaty, nachos, ananasové chutney s chilli (10) 

150 g TIP Medailonky z vepřové panenky, pečená brambora hasellback s restovanou slaninou, šalotkový 
demiglace,  polníček (7,9) 

 

 
ÚTERÝ | 25. 2. 2025  
1 por. Krém z mladého hrášku s mozzarellou (7) 

150 g Zapečené francouzské brambory s kuřecím masem, zelný salát s mrkví, polníček (1,3,7) 

150 g Znojemská hovězí pečeně, dušená rýže Basmati  (1,7)  
150 g VEG Italské houbové rizoto s Grana padano sýrem a smaženou rukolou (7)    

150 g TIP Pečené filety z okouníka, ragů z barevné čočky, omáčka beurre blance (4,7) 
 
 
STŘEDA | 26. 2. 2025  
1 por. Gulášová polévka (1,9) 

150 g Vepřová rolovaná pečeně se slaninou upravená sous-vide, špenát, bramborový knedlík (1,3,7,9) 
              Grill: 
150 g Grilovaný kuřecí stehenní řízek marinovaný v pikantní marinádě (6,9,11) 
1 ks VEG Cuketové placky s tofu, pikantní dip (1,3,6,7)  

180 g TIP Filet z mahi mahi, krémová bylinková omáčka (4,7)               

 
Příloha: pečené batáty s bylinkami, marinované salátové listy (9) 

 
 
ČTVRTEK | 27. 2. 2025  
1 por. Květáková polévka s vejcem (1,3,7,9) 

150 g Pelmeně s kuřecím a vepřovým masem, zakysaná smetana, smažená cibulka (1,3,7) 

150 g VEG Koprová omáčka s vejcem sous-vide, houskový knedlík, čerstvý kopr (1,3,7) 

150 g TIP Kohout na víně, bramborové pyré, restovaná zahradní zelenina (1,3,7,9,12) 
 
PÁTEK | 28. 2. 2025   
1 por. Frankfurtská polévka s párkem (1) 

150 g Chilli Con carne, dušená basmati rýže (-) 

150 g Kuřecí řízek v naší parmazánové strouhance s paprikou, vařené brambory s máslem, rajčatový salát (1,3,7) 

150 g VEG Vegetariánské curry s shitake a bambusem, basmati rýže  (3,7,11)  

 

 

 
 
 



 
  
 
 
 
 
 
Soup / Soup with main course or Chef's tip CZK 60 / CZK 40 
Main course        CZK 185 
Chef's tip        CZK 215 

 
ALLERGENS  /  (1) gluten (2) shellfish (3) eggs (4) fish (5) peanuts (6) soy (7) milk 
(8) nuts (9) celery (10) mustard (11) sesame (12) sulfites (13) lupine (14) 
molluscs (L) gluten-free 

 
Free coffee only for the entire lunch menu (soup and main course). 

Valid for basic coffee offer only, including caffeine/lactose-free option. 
All listed prices include VAT / Thank you for your visit backstagerestaurant.cz / stageshotel.com 

MONDAY | 24. 2. 2025 
1 portion: Beef broth with liver dumplings, mashed root vegetables (1,3,9) 
150 g Chicken Vindaloo, basmati rice (7,8,10) 
150 g Roast beef with tomato sauce, our bread dumplings (1,3,7,9) 
150 g VEG Cheese quesadilla, iceberg lettuce with tomatoes, nachos, pineapple chutney with chili (10) 
150 g TIP Pork tenderloin medallions, Hasselback roasted potato with sautéed bacon, shallot demi-glace, lamb's 
lettuce (7,9) 
 
TUESDAY | 25. 2. 2025 
1 portion: Young pea cream soup with mozzarella (7) 
150 g Baked French potatoes with chicken, cabbage salad with carrot, lamb's lettuce (1,3,7) 
150 g Znojmo-style beef roast, steamed basmati rice (1,7) 
150 g VEG Italian mushroom risotto with Grana Padano cheese and fried arugula (7) 
150 g TIP Baked fillets of redfish, colorful lentil ragout, beurre blanc sauce (4,7) 
 
WEDNESDAY | 26. 2. 2025 
1 portion: Goulash soup (1,9) 
150 g Pork rolled roast with bacon, cooked sous-vide, spinach, potato dumplings (1,3,7,9) 
 
Grill: 
 
150 g Grilled chicken thigh fillet marinated in spicy marinade (6,9,11) 
1 pc VEG Zucchini pancakes with tofu, spicy dip (1,3,6,7) 
180 g TIP Mahi-mahi fillet, creamy herb sauce (4,7) 
 
Side Dish: Baked sweet potatoes with herbs, marinated salad leaves (9) 
 
THURSDAY| 27 2. 2025 
1 portion: Cauliflower soup with egg (1,3,7,9) 
150 g Pelmeni with chicken and pork, sour cream, fried onions  (1,3,7) 
150 g VEG Dill sauce with sous-vide egg, bread dumplings, fresh dill (1,3,7) 
150 g TIP Coq au vin (rooster in wine), mashed potatoes, sautéed garden vegetables (1,3,7,9,12) 

 
  

FRIDAY| 28. 2. 2025 
1 portion: Frankfurt soup with sausage (1) 
150 g Chili Con Carne, steamed basmati rice (-) 
150 g Chicken schnitzel in our Parmesan breading with paprika, boiled potatoes with butter, tomato salad (1,3,7) 
150 g VEG Vegetarian curry with shiitake mushrooms and bamboo, basmati rice (3,7,11) 


